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e Marque: MELFORM

e Ligne de produit: GOLD

e Pays d’origine: ITALIE

e Code des douanes: 39241000

e Compatible avec le contact alimentaire
e Lave-vaisselle

e  Garantie contre la casse : 5 ans

e  Excellente résistance aux taches.

e Résistant aux rayures et aux abrasions.
e |léger

e  Personnalisable des deux cotés.

DONNEES TECHNIQUES

Modéle Code Dim. (mm) Emballage
GN 1/1 0081 + col. 530x325 mm 36

EN 0051 + col. 530x370 mm 36
Serveur

1.72 0071 + col. 600x400 mm 24
1.71 0071 + col. 605x416 mm 24

Profile constant

4.31 0031 + col. 443x322 mm 36
4.42 0041 + col. 460x360 mm 36
4.48 0048 + col. 480x370 mm 36

Blanc glace 012 Noyer 122 Teck 153 Rouge 061 Noir 050
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MODE D’EMPLOI ET D'ENTRETIEN

Pour assurer une durabilité maximale des plateaux GOLD et éviter des dommages permanents :
e Les plateaux doivent étre soigneusement lavés avant utilisation.

e Les plateaux peuvent étre lavés au lave-vaisselle a une température de lavage maximale de +60°C et a
une température maximale de ringage et de séchage de +90°C.

e En cas de lavage a la main, pour éviter de rayer la surface des plateaux, n’utilisez pas d’éponges abrasives
et évitez que les plateaux entrent en collision.

e Apres le lavage et avant I'empilement, séchez soigneusement les plateaux et laissez-les refroidir a
température ambiante.

e Il est conseillé d’empiler les plateaux avec le bord vers le bas et de ne pas dépasser la hauteur de 60cm.
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